BIO-WEINGUT

St. Quirinus

Designazione: Alto Adige Lagrein

Classificazione: DOC - Denominazione di origine controllata
Vitigno: Lagrein

Annata: 2021

Altitudine: 2soms.I.m.

Forma di allevamento: Pergola e controspalliera

Raccolto: 9o g/ha

quti'rinus anifica;ione: Dir.aspatura, succe;siva fermenta}zione conle .
vinacce in botte di legno a 28 gradi C, fermentazione malolattica
e affinamento per12 mesiin tonneau.
Caratteristiche: Rosso granato intenso con riflessi viola,
//E’W corpo pieno e piacevole con tanninifini, acidita armonica e con
un aroma di prugna, frutti neri, frutti di bosco maturi e un tocco
BALEEN di cacao.

SUDTIROL - ALTO ADIGE
DOC

Abbinamenti gastronomici: Secondi piatti, arrosti, selvaggina e
formaggio stagionato.

Temperatura di servizio: 16 gradi C.

Alcol:13 %
Acidita: 5,4 g/l
Zucchero residuo: 2,6 g/I

Biologico: Si





