BIO-WEINGUT

St. Quirinus

Bezeichnung: Mitterberg Rot

Klassifizierung: IGT - Indicazione geografica tipica
Rebsorte: Piwi — Pilzwiderstandsfahige Rebsorten
Jahrgang: 2019

Hohenlage: 250 m 4. d. M.

Erziehungssystem: Drahtrahmen

Erntemenge: 80 dt/ha

St

e Vinifikation: Entbeeren und anschliefend Vergarung der
Quirinus n ¢ e

Maische im Stahlfass bei 30 Grad C, biologischer Saureabbau
im Stahlfass und weiterer Ausbau fur 30 Monate im
Barrique.

Weincharakter: Dunkel-granatrote Farbe mit violetten
Reflexen, fulliger Korper mit Gerbstoff, harmonischer Saure
und ein Aroma nach schwarzer Johannisbeere, reifer Brom-

Dhoroe T

i beere, Waldbeeren, Vanille und leichten Rostaromen.
IGT

Empfehlung zu Gerichten: Wild, sowie verschiedene
Fleischgerichte und Hartkase.

Serviertemperatur: 16°C.

Alkohol: 15 %
Gesamtsaure: 5,4 g/l

Restzucker: 3,2 g/l

Biologisch: Ja



