BIO-WEINGUT

St. Quirinus

: Q - PET NAT

Bezeichnung: Pet Nat
Klassifizierung: Weisser Perlwein
Rebsorte: Goldmuskateller
Jahrgang: 2025

Hohenlage: 350 m . M.
Erziehungssystem: Guyot
Erntemenge: 9o dt/ha

Vinifikation: Entbeeren, Pressen und Vorklaren, anschliefend
Vergarung im Stahlfass bei 20 Grad C, Abfullung vor Ende der
Gdrung, Beendigung der Garung in der Flasche.

Weincharakter: Strohgelb, hefetrib, leichtes CO2, belebende
Saure und ein Aroma nach Litschi, Melone, Rosenbllten,
Muskatnuss und ein Hauch von exotischen Fruchten.

Empfehlung zu Gerichten: Ideal als Aperitiv und zu Antipasti,
sowie Fischgerichten und Meeresfruchten.
Serviertemperatur: 6 Grad C.

Analysen:

Alkohol: 12 %
Gesamtsaure: 4,5 g/I
Restzucker: 0,5 g/l
Biologisch: )a
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